Namib Restaurant

*Menu*

Opening #ours/ %‘nungszeiten
Breaéfast/ﬁﬁhstﬁc/z : 5h00-£0h00

Lunch/Mittagessen :42h00-14h00
Dirmer/A bendessen:  18hoo-22h00

No separate billhg/Na Chegues mpteﬂ



VORSPEISEN / STARTERS

T omatencremesuppe mit Reiseinlage N $ 60.00
Cream of TomatoSoup with Rice

“Swalcopnmunder Suppe’ N4$72.00
Eine M eeresfriic htecremesuppe mit Knoblauchcroutons

“Swakopihunder Soup’

A creamy Seafood Soup with Garlic Croutons

Gulaschsuppe N $65.00
serviert mit Baguette

Goulash Soup
served with Baguette

Frische Austemn N %95.00
¥zDutzend meeresfrische Swakoprunder A ustern auf Eis
Fresh Oystars
2D ozen O cean fresh Swakoprund Oystersonlce
N$ 108.00
Austern ‘Drderlei”
2 frische A ustern, 2 A ustern mit wiirziger Tomaten-C oncassé, 2 gebackene A ustern
in einer K noblauc h-WeiBweinsole
Oysters ‘3 Ways”
2 fresh Ovysters, 2 Osters topped with a spicyTonmato Concasse, 2 baked Oysters
topped with a Garlic and White Wine Sauce
Gamelen Cocktail ‘] etty” N % 89.00
Salzwasser Garnelen in einer leichten C ocktailsole serviert mit Toast und Butter
Prawn Cocktail ] etty”
Saltwater Prawns in a light Cocktail Sauce served with Toast and Butter
Weinbergschnecken mit Knoblauch N$ 78.00
12D uzend Weinbergschnecken in Knoblauchbutter iiberbac ken nit Kase, serviert mit
Weilbrotstreifen
Gatlic Snails
2D ozen Snails in Garlic Butter gratinated with C heese, served with Bread Strips
Rauchfleisch “Etosha” N $82.00

D iinn gesc hnittener gerducherter Wildriicken mit M elone, N iisse und Preiselbeere
Smoked Game “Etosha”
Thinlysliced snoked Game Loin topped with Sunmmer Melon, N uts and C ranberries



KLEINE MAHLZEITEN / SMALL MEALS

Muscheltopf “Sandwich Harbour” N $82.00
Atlantik Muscheln in einer Krauter - Knoblauchsole servert mit Baguette

Mussd Pot “Sandwich Harbour”

Atlantic M usselsina Herb and Garlic Sauce served with Baguette

Griechischer Salatteller N % 80.00
Salatteller mit Tormate, Gurke, Zwiebelringe, Oliven und Feta K ds=

Salad ,,a la Greece”
Salad Platter with T ormat o, Cucurrber, Onion Rings, Olivesand Feta Cheese

Salattdler ,Big Bird“ N $85.00
Salatteller mit Tormate, Zwiebel und Gurke beledt it HObnergtreifenineiner Sesarpanade

Salad “Big Bird”

Salad Platter of Torrato, Orion and Cucurber topped with Chicken Strips crumbed with

Sesame Seeds

T oast “N amibia” N 4% 110.00
Kleines Rinderfilet medaillon auf Toast serviert mit Spargel, 5o, Hollandaise und frischem Salat

T oast ,,Nanmibia™

A gmall Beef Fillet Medallion on Toast served with Asparagus, 5o Hollandai e and a fresh Salad

VEGETARISCHE GERICHTE /
VEGETARIAN DISHES

Geniisecurry N $ 100.00
Frisches Germlse der Saison in einer herzhaften CurryeoRe serviert mit Reis

Vegetable Curry
Fresh seasonal Wegetables in a mildhy goicy Curry Sauce served with Rice

Gemniise ‘a la Deutsches Haus’ N % 115.00
Frieches Germise der Saison auf hausgermachten Spétzle Oberbacken mit K dse

Vegetables ,,a la D eutsches Haus"

Fresh seasonal Weget ables on hormemmade Spéat zle Gratinated with Cheese



FRISCH VOM ATLANTIK /
FRESH FROM THE ATLANTIC

C alamari Ringe

Paniert oder gegrillt serviert mit Reis, Remouladen- oder Peri-Peri Solke, dazu ein
Salatteller

C alamari Rings

Crumbed or grilled served with Rice, Sauce Tartare or Peri-Peri Sauce and a Side
Salad

Kabeljou “Afrikanischer A dlerfisch”

Pfannengebratener Kabeljou serviert mit Pomimes Frites und einem Salatteller
K abeljou ,African C od Fsh”

Pan fried Kabeljou served with French Fries and a Side Salad

Kingklipfilet

Pfannengebraten und serviert mit geschwenkten Kartoffelec ken und einem Salatteller
Kingklipfillet

Pan fried and served with tossed Potato Wedges and a Side Salad

Kingklipfilet “a la Chef“

Pfannengebraten und mit einer siilen C hilli, Ingwer, K noblauch und Soja Solle
uberzogen, serviert mit Butterkartoffeln und einem Salatteller

Kingklipfillet “a la Chef”

Pan fried and topped with a sweet C hilli, Ginger, Garlic and SoySauce served with
buttered Potatoes and a Side Salad

Seezunge ‘T errace Bay’

In Butter gebraten und mit Z itronensc heiben belegt, serviert mit Petersilienkartoffeln
und einem Salatteller

Sole ‘Terrace Bay'

Butter fried and topped with L emon Slices, served with Parsley Potatoes and a Side
Salad

N $ 125.00

N $ 160.00

N $ 180.00

N$ 185.00

N $ 185.00



FRISCH VOM ATLANTIK /
FRESH FROM THE ATLANTIC

“Sechser Pack”

G gecrillte gole Garnelen auf M eeresfrichte-Reis servdert mit Perid eri oder K noblauchsole
und einem Salatteller

“Six of the Best”

G arilled large Prawns on Seafood Rice served with a PeriPeri or Garlic Sauce and a

Side Salad

M eeresf riichteE intopf ‘Samniy”

Ein aromatischer M eeresfrichte-Eintopf serviert imTopf mit buntem Reis und
einem Salatteller

Seafood Pot ‘Samniy”

A n aromatic Seafood Stew served in a Pot with colourful Rice and a Side Salad

‘Neptuns Gabel”

Tunfischsteak, Seeteufel und Calamari Ringe auf M eeresfriichterisotto serviert

mit einem Salatteller

“Neptune’s Forl”

Tuna Steak, M onkfish and Calamari Rings on Seafood Risotto served with a Side Salad

“Fisc hermann's Platter”

Edele A uswahl von A tlantik Fisch mit gebackenen A ustern, M uscheln, Garnelen,
Calamari Ringe und einer halben Languste serviert auf M eeresfriichte-Reis, dazu einen
Salatteller

“Fishermanls Platter”

A Selection of Atlantic Fish with baked Oysters, M ussels, Prawns, Calamari Rings and
half a Crayfish served on Seafood Rice with a Side Salad

N% 198.00

N$% 155.00

N$ 225.00

1 Parson
NS 300.00

2 Parsons
N% 580.00



STEAK UND GRILL / STEAK AND GRILLS

¥ Unser Rindfleisch ist gut abgehangen und Super A gradiert. Steak und Grills
werden mit gebackenen Z wiebalringen, Krauterbutter, Bratkartoffeln, Pommes
Frites oder Reis, frischem G emiise oder einem Salatteller serviert.

# Our Beef is well matured and Super A graded. Steak and Grills are served with
baked Onion Rings, Herb Butter, Sauté& Potatoes, French Fries or Rice, fresh
Vegetables or a Side Salad.

400g T-Bone Steak

250¢ Huftsteak f Rump
360g Hiftsteak f Rump

2009 Filet / Fillet
300g Filet { Fillet

250g Wildsteak / Game Steak
350g Wildsteak / Game Steak

300g Hiihnerbrust / Chicken Breast

350g Lammkoteletten / Lamb Chops

Soffen A uswahl:

Pfeffer, Champignon, Knoblauch, Rotwein oder Peri-Peri Solle

Please Select your Sauce
Pepper, M ushroom, Garlic, Red Wine or Peri-Peri Sauce.

N$170.00

N$145.00
N%$165.00

N%$ 165.00
N$185.00

N£150.00
N$170.00

N$125.00

N%$165.00

N%$25.00



STEAK UND GRILL / STEAK AND GRILLS

Filetpf anne “Ratsherren Art” N$ 180.00
Filet vomRind, Schwein und Wild auf Bratkartoffaln mit C hampignons, frischem

Gemiise und gegrillter Tomate

Fillet Pan "Ratsherren Style”

Besf Fillet, Pork and Game M edallions on Sauté Potatoes with M ushrooms,

fresh Vegetables and grilled Tomato

Rinderfilet “C arpetbagger A rt” N$ 195.00
Z artes Filet vom Rind gef lillt mit M uscheln und lberzogen mit einer

Champignoncremesole, dazu Pommes Frites und einen Salatteller

Beef Fillet “C arpetbagger Style”

Tender Fillet of Beef filled with black M ussels and topped with a creamy M ushroom

Sauce, served with Chips and a Side Salad

Rindersirloin “Surf and T urf” N$ 185.00
Sirloin vom Rind (250g) belegt mit C alamari-Ringen und zwei Garnelen serviert mit

Knoblauchbutter, Pommes Frites und einem Salatteller

Beef Sirloin “Surf and T urf”

Sirloin of Beef (250g) topped with Calamari Rings and two P rawns served with Garlic

Butter, Chips and a Side Salad

Springbockmedaillons™ama Afrika” N$% 190.00
Springbockmedaillons liberzogen mit einer P reiselbeer-Rotweinsole serviert mit

K artoffelkroketten und Rotkohl

Springbuck M aedallions™ ama A frika”

Springbuck M edallions topped with a Cranberry - Red Wine Sauce served with

Potato Croguettes and Red Cabbage



STEAK UND GRILL / STEAK AND GRILLS

Straussenfiletstreif en N amibische A rt” MN% 165.00
gesc hwenkt in einer Brandwein-Pfeffersofle in einemkleinen Topf serviert, dazu

Reis und sinen Salatteller

Ostrich Fillet Strips “NanibianStyie”

tossed in Brandy- Pepper Sauce and served in a little Pot, with Rice and a Side Salad

Ofengebackene Schweinshaxe*Miinchener A rt” N%150.00
auf Sauerkraut serviert mit Biersofle und Kartoffelpiirre

O ven baked Pork Knuclkde™ unich Stye”

on Sauerkraut served with Beer Sauceand M ashed Potatoes

»C ordon Bleuwr nach YWahl- vom Huhn oder Schvwein N$% 155.00
gefiillt mit Schinken und kase, serviert mit kartoffalecken und einem Salatteler

»C ordon Bleu of C hoice- fromC hicken or Pork

filled with Ham and C heese served with Potato Wedges and a Side Salad

9 agerschnitzel’ nach Wahl - vom Huhn oder Schweln N%145.00
Paniertes Schnitzel nach Wahl serviert mit einer C hampignonsofle, Speckkartoffeln

und sinem Salatteller

*Hunter’s Schnitzel” of C hoice- from C hicken or Pork

Crumbed Schnitzel of Choice served with a M ushroomSauce, Bacon Potatoes and

a Side Salad

Ochsenschwanz, Burgunder A rt” N% 165.00
In Rotwein geschmorter O chsenschwanz serviert mit hausgemachten Spatzle und

Gemiise der Saison

0T ail ,Burgundy Style’

Red Wine braised O x-Tail served with homemade Spatzle and seascnal Vegetables



NACHSPEISEN / DESSERT

‘“Schwarzwalder Kirschbecher” N %$68.00
Heile Sauerkirsc hen mit kirsc hwasser, VYanilleeis und Sahne

“Black Forest Cherries”

Hot sour C herries with vanilla lce-ccreamand Cream

“A pfelstrudel” N $ 50.00
Warmer A pfelstrudel mit ¥V anilleeis oder Sahne

“Applestrudel”

WarmA pplestrudel with Vanilla Ice-C ream or Cream

Schokoladen-Traum N $52.00
Sc hokoladen ,,Brownie” belegt mit H aselnuss- Schokoladenmousse, dariiber eine Glasur

und M andelstiic kc hen

Chocolate Dream

C hocolate “Brownie” topped with a Hazelnut and C hocolate M ousse, covered with

Ganache and A Inonds Pieces

Gemischter Eishecher N %3200
2 Kugeln gemisc htes Eis mit Sahne

Assorted lce-Cream Cup

2 Scoops A ssorted |ce-creamtopped with C ream

Coupe , D éanemark” N % 48.00
Vanilleeis liberzogen mit einer hausgemachten heillen Schokoladensole, dazu Sahne

Coupe “Denmark”

Vanilla Ice-creamtopped with homemade hot C hocolate Sauce and Cream

Don Pedro M % 45.00
N ac h lhrer Wahl: mit Kahlua, A marula oder ...
Of Your C hoice: with Kahlua, A marula or ...



Kaffeespezialitaten / C offee Specialities

Filterkaffee / Filter Coffee N$15.00
Flat White N$25.00
Caffe Latte N$28.00
Cappuccino N$22.00
Espresso N$20.00
Irish C offee N$52.00
Teeauswahl / Selection of Teas

_ _ N $12.00
Five Roses or Rooibos N $15.00
Frilchte- und Krautertees / Fruit and Herbal Teas
Anderes / Othar Refreshnents
Glas Milch / Glass of Milk N$15.00
M ilkshake: Strawberry, C hocolate and Vanilla N5 33.00
Eisgetrank / Floats: Fanta, C oke, Coffee N$33.00
HeiBe Schokolade / H ot C hocolate N$28.00
Glithwein / mulled Claret N $36.00

7
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KINDERMENU / KIDDIES MENU

Gegyilltes Fischfillet “Nenp”

Gegrilltes Seshechts-Fillet mit Pommes Frites
Grilled Fish Filet ,,Nemo”

Grilled Hake Filet with Chips

Fish n C hips ,Moby Dick"
P anierte hausgemachte Fischfingaer mit Pommes Frites
Crumbed homemade Fish Fingers with Chips

Boclkwurst ,,Pumba®
Pfannengebratene Bockwurst mit Pommes Frites
Panfried ,Bockwurst”Sausage with Chips

Schnitzdl ,,0 helix”
K nusprig paniertes Schweineschnitzel mit P ommes Frites
Crispy crumbed Pork Schnitzel with Chips

Kindersteal(,,Goof y*
Gegrilltes Kindersteak mit hausgemachten Spatzle und Softe
Grilled Kiddies Steak with homemade Spatzle and Sauce

Kinder-Eishecher

Vanilleeis belegt mit Schockoladensofe und Smarties

Kiddies Cup

Vanilla Ice-Creamtopped with Chocolate Sauce and Smarties

N$45.00

N$45.00

N$50.00

N$55.00

N%$65.00

N$28.00




